
※広告の商品は豊富に取り揃えておりますが、万一品切れの際はご容赦ください。※青果、鮮魚の商品につきましては天候の影響により、入荷のない場合、産地が異なる場合があります。※お酒の販売は２０歳以上の方に限らせて頂きます。※店舗により取扱いのない商品もございます。※写真はイメージ画像を含みます。※広告の商品は豊富に取り揃えておりますが、万一品切れの際はご容赦ください。※青果、鮮魚の商品につきましては天候の影響により、入荷のない場合、産地が異なる場合があります。※お酒の販売は２０歳以上の方に限らせて頂きます。※店舗により取扱いのない商品もございます。※写真はイメージ画像を含みます。

信濃屋食品は創業９０余年、豊かでおいしく健康的な食生活を皆様の食卓にお届けすることをコンセプトに都内にスーパーマーケット４店舗、ワインとウイスキーをメインにお酒
の専門店を都内・横浜に１２店舗構えています。２０２４年１月に虎ノ門ヒルズに新たなコンセプトショップとして cask をオープンしました。
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野沢店
東京都世田谷区野沢 3-37-11シャルアン 1Ｆ
営業時間 9:30～ 22:00  TEL.03-3410-2883

代田食品館
東京都世田谷区代田 1-34-13 信濃屋ビル 1F
営業時間 9:30～ 23:00  TEL.03-3412-2338

喜多見駅前店
東京都世田谷区喜多見 9-2-7 TF白百合 1F
営業時間 9:30～ 23:00  TEL.03-5438-5730

六本木ヒルズ店
東京都港区六本木 6-11-1 六本木ヒルズゲートタワー内
営業時間 9:00～ 23:00　TEL.03-6434-7591

六本木ヒルズゲートタワー内 地下駐車場機械式１００台
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SHINANOYA  FUN 第 2 号
「日本の食文化を未来へ」というコンセプトのもと、

食文化の継承を願い、食にまつわる様々な魅力を

発信していきます。

広告の売り出し期間 11/30(Sat)〜１2/8(Sun)
六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店・c a s k （生鮮品を除く一部商品に限ります）セール対象店舗

特集
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べ
る
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な
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る

信濃屋の新しいコンセプトショップ「 c a s k」をリポート。
私達が商品に込める想いを発信します。

料理家・栗原はるみさんのパーソナルマガジン雑誌『栗原はるみ』発売
記念トークイベントを開催。それに伴い雑誌『栗原はるみ』厳選ワイン
セットを販売します。

特別な時を特別なワイン、ウイスキーで。限定セット販売。

パタゴニア プロビジョンズ２０２４年自然酒コレクション発売記念企画。

環境や伝統を守ってつなげている生産者をご紹介しています。
知って、選んで、食べることで「食」を守る「環（わ）」に加わって
ください。

[SPECIAL ISSUE]
食べる、つながる

新しい発見と学びのイベント開催 ＠ｃａｓｋ

テイスティングイベント開催のお知らせ

六本木ヒルズ店限定 SPECIAL OFFER

六本木ヒルズ店 INFORMATION

4P

2 - 3P

cask

MEAT FESTA１２ /７ 〜８（Sat） （Sun）

「毎月恒例　ミートフェスタ開催」
お肉がお買得！詳細はSNSをCHECK！

入会手数料
広告期間中コジカポイントカード

無料！

信濃屋の新しいコンセプトショップ
「cask」

川上 雄大

私達が商品に込める想いを発信します。
信濃屋の想いの
発信地！！

食の探究セミナー特別編

六本木ヒルズ店
INFORMATION

自 然 が 醸 す 新 た な 味 わ い

  ２０２４年１月にオープンした

ｃａｓｋは信濃屋の新しい試み

としてのコンセプトショップ

で す。信濃 屋が 取り扱う商品

に 込 め た「食 べ て 美 味 し い、

食 べ 続けて安心」を多くの方

に発 信します 。人気のオリジ

ナル商品やアミノ酸不使用の

ホットデリなどｃａｓｋならで

はの商品も多く取り扱ってい

ます。

料理人、ソムリエ、ワイン用ブドウ

栽培を経験して２０２１年信濃屋

入社。食材、料理にあわせたワイン

を幅広くご提案いたします。

     ｃａｓｋでは入口と
店舗内にセラー、ウォーク
インセラーを完備。
日常使いの出来るデイリー
ワインから特別な日を彩る
スペシャルなワインまで
幅広い品揃えで皆様の
　ご来店をお待ちして
　　おります。

パタゴニア プロビジョンズ２０２４年自然酒
コレクションの発売（１２月中旬予定 ）を記念
し、新しい発見と学びのイベント開催。

近藤勝宏
パタゴニア プロビジョンズ
ディレクター

近藤勝宏
パタゴニア プロビジョンズ
ディレクター

仁井田 穩彦
仁井田本家蔵元・杜氏
仁井田 穩彦
仁井田本家蔵元・杜氏
仁井田 穩彦
仁井田本家蔵元・杜氏

寺田 優
寺田本家蔵元・杜氏
寺田 優
寺田本家蔵元・杜氏

岩崎忠之
株式会社信濃屋食品
商品部 部長

岩崎忠之
株式会社信濃屋食品
商品部 部長

１２/１４（土）会場 /ｃａｓｋ Ｗ ＴＯＲＡＮＯＭＯＮ
第一部

第二部

食の探究セミナー・ランチ
※参加者の募集はすでに締め切っております。

仁井田本家、寺田本家の蔵元を招き、自然酒造りを学び、体感しながら、パタゴ
ニア プロビジョンズ・信濃屋・二蔵の素材を活かしたメニューが楽しめます。

パタゴニア プロビジョンズの自然酒、ビールを楽しみながら、
蔵元、参加者と交流しましょう。

自然酒ミートアップ（途中入退場自由、立食形式）

１４：３０開始〜１７：００終了 (１６：３０ラストオーダー）
要予約 / 参加費：３，０００円（税込） おつまみプレート付

主催：パタゴニア プロビジョンズ
協力：信濃屋、Ｗ ＴＯＲＡＮＯＭＯＮ

１２/１３(金） 夕方〜
２０２４年自然酒コレクション試飲会
予約不要 / 参加無料
会場 / パタゴニア直営店全店舗、信濃屋六本木ヒルズ店、
　　　c a s k (虎ノ門ヒルズ内） １２/１４お申込み、

詳しい情報はこちらへ。

食 品 だ け で な く 世 界 中 の ワ イ ン ・
ウイスキーが揃う六本木ヒルズ店。
お客様に食とお酒をもっと楽しんで
い た だ く た め 、 様 々 な イ ベ ン ト を
開催しています！

料理家・栗原はるみさんのパーソナルマガジン『栗原はるみ』
の発売に合わせ、信濃屋のソムリエール柴野倫子と料理家・
栗原はるみさんのトークイベントを開催。

１２/５（木）１８：００〜１９：００
会場 / 六本木蔦屋書店 SHARE LOUNGE

『栗原はるみ』の発売記念イベント

※参加者の募集はすでに締め切っております。

店舗にて雑誌「栗原はるみ」も販売中

このイベントに伴い、信濃屋全店で特別な
　　 ワインセットを限 定販売します。

雑誌「栗原はるみ」厳選！
ワイン３本セット
❶オージェンヌ / ミレジメ ２０１５
❷ドメーヌ デュ フール バッソ /
　プティ フール バッソ ピノ ノワール ２０２３
❸インヴィーヴォ / インヴィーヴォ×
　サラ ジェシカ パーカー ソーヴィニヨン ブラン
　２０２３ or２０２４
７５０mL×３本

税抜 円10,000
（10％ 税込 11,000 円）

栗原さんに信濃屋の店舗にお越し
いただき、試飲を重ねながら何度も
吟味して、赤・白・シャンパンの３本
をお選びいただきました。栗原さん
　おすすめのワイン３本セットを
　　 お楽しみいただけます。

❶ ❷ ❸

数量限定！
５本お買い上げで

１本プレゼント！

講師にはウィスク・イーの岩井 氏をお招きし、飛 ぶ 鳥落
 とす勢いのグレンアラヒー蒸留所のブランド説明からテ
イスティングまで 行っていただきます。この機 会にスペ
イサイドに浸ってみませんか？

１２/７（土）・１２/８（日）
１１:００~１９:００（両日とも）参加費無料

Veuve Clicquot Tasting Sale

ヴーヴクリコ
イエローラベル
７５０mL

税抜 円6,890
（10％ 税込 7,579 円）

六本木ヒルズ店テイスティングイベント

「グレンアラヒー蒸留所」
生きる伝説が奏でるスペイサイドモルト

日時：１２/８(日)１４:００~１５:００
参加費：１,０００（税込）定員：１５名

日時：１２/１５（日）１部１1:００~１２:００　２部１３:００~１４:００
参加費：２,２００円（税込）定員：１部・２部ともに３０名

クリスマスに飲みたい赤ワイン、白ワイン、シャンパンの
 試飲会開催いたします！シニアソムリエが厳選するワイン
をお楽しみください！

会場：イベントスペース「STUDIO GREEN」
住所：東京都港区六本木６丁目１１-１７第２竹皮屋ビル４階
受付方法：電話受付 TEL０３ｰ６４３４ｰ７５９１

「SHINANOYA WINE TASTING vol.２ 」

六本木ヒルズ店限定 SPECIAL OFFER

６セット限定！
ボルドー１級シャトー

厳選３本セット！
１０セット限定！
シニアソムリエ厳選の

シャンパン３本セット！

５０セット限定！
イチローズモルト

飲み比べセット！

こちらのワイン３本セットは、特別
 なワイン愛好家の方にこそお届け
したい豪華なラインナップです。特
 別価格３０万円で提供。この貴重な
３本が揃うセットは、極上なワイン
 体験を求める方にぜひおすすめで
 す。それぞれがもつ個性と風味の
 違いを時間をかけてじっくり味わい
 ませんか？

１０万円でお届けする特 別なシャンパン
セットが贅沢なひとときを演出します。
熟 成 感あふれるクロ・ランソン、純 粋な
味わいのシャトーダヴィーズ、そして至高
のクリュッグ。どれも個性豊かで、特別な
ひとときを華やかに彩ります。

定番のホワイトラベルとそれに使われている
原酒をさらに熟成させ、よりクラシカルな味
わいを追求したクラシカルエディション。羽
生蒸留所時代の原酒と現在の秩父蒸留所の
原酒を使用したダブルディスティラリーズの
希少な３本セット！

・ＣＨマルゴー２０２１
・ＣＨムートン 
　ロートシルト２０２１
・ＣＨラトゥール２０１７
７５０ｍL×３本

税抜 300,000 円税抜 300,000 円
（10% 税込 330,000 円）（10% 税込 330,000 円）

通常 390,000 円の品
（10% 税込 429,000 円）

通常 390,000 円の品
（10% 税込 429,000 円）

税抜 18,800 円税抜 18,800 円

通常 18,850 円の品
（10% 税込 20,735 円）

通常 18,850 円の品
（10% 税込 20,735 円）

（10% 税込 20,680 円）（10% 税込 20,680 円）
税抜 100,000 円税抜 100,000 円

（10% 税込 110,000 円）（10% 税込 110,000 円）

通常 125,000 円の品
（10% 税込 137,500 円）

通常 125,000 円の品
（10% 税込 137,500 円）

・ ランソン
　クロ ランソン２００９
・ルクレール ブリアン
　シャトー ダヴィーズ  ブラン 
　ド ブラン ブリュット ゼロ２０１２
・ クリュッグ
　クリュッグ グランド  キュヴェ 
　エディション１７０ＧＩＦＴ      ＢＯＸ
７５０ｍL×３本

ベンチャーウイスキー
・イチローズ モルト＆グレーン
　ホワイトラベル
・イチローズ モルト＆グレーン
　クラシカル エディション
・イチローズ モルト
　ダブルディスティラリーズ
７００ｍL×３本

美味しさ、楽しさ、発見を食卓に
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食べる、
つながる

特集

「つながる」をテーマに生産者を特集しました。

何気なく口にしている食べ物ですが、食べる

ことで未来につながる生産者を応援することに

なったり、地球の環境や伝統を守ることにつな

がるとしたら、なんだかワクワクしませんか？

今回は環境や伝統を守ってつなげている生産

者をご紹介します。

知って、選んで、食べることで「食」を守る

「環（わ）」に加わってください。

恋する豚研究所恋する豚研究所

京都テロワール蜂蜜京都テロワール蜂蜜

・ロースしゃぶしゃぶ用１８０g 

・バラしゃぶしゃぶ用１８０g 

・もも肩切落し２５０g 

 各599円（税込646円）

木桶には長い歴史の中で培った蔵元ごとに異なる微生物が
すみつき、独自の生態系をつくりあげています。
その「微生物の個性や四季の温度変化によって自然がつくり
だす味」＝「木桶の食文化」を子や孫の世代までつないで、
伝えていくことが大切と考えます。

養蜂を通じて農作放棄地を減らし、
ミツバチを育て、人と農業と自然が
循環する理想的な「農環境の保全」
を目標に活動している生産者です。
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信濃屋がオススメする

お餅×海苔×たまり醤油
信濃屋がオススメする

お餅×海苔×たまり醤油
お餅は新潟県の弥彦村から減農薬で作
られたもち米「こがねもち」のお餅！
海の環境が崩れ、良い漁場が少なくな
り、美味しい海苔が食べられなくなっ
ているからこそ本物の美味しい海苔を
お試し下さい。
醤油は木桶仕込醤油の愛知・碧南から
南蔵の希少な究極のたまり醤油！

恋する豚研究所の豚肉は口あたりがなめらかで、
くさみが少なく、脂のほのかな甘みが口に広が
ります。後味はすっきりしていて、ついついまた
食べたくなってしまうおいしさです。成分的にも
イノシン酸、グルタミン酸が豊富です。

信濃屋は食の根源は「土」にあると考えます。土から生ま
れた植物を動物が食べ、土に還った生物が土の養分になる。
その養分は川や海へ流れ出し海が豊かになる。土が豊かで
なかったらすべての「食」が豊かでなくなります。食を考え
ていくとおのずとその大切さを感じるようになるのです。

７０g入１パック
599円（税込649円）

                       ＡＳＣ認 証 と い う、     
　　　　　養殖に関する国際認証も　
　取得しています。漁場全体で抗菌剤
や抗生物質のような薬を使わず養殖方
法を工夫し、さらに錦江湾の海の力を
うまく利用することで、魚にも環境にも
優しい養殖方法が出来ています。

身体に配慮した商品
健康に気を遣う方、食品添加物やアレルギーなどを心配される方
にも安心して美味しく召し上がっていただけるよう、特別な想い
で作り上げたのが鰹節と昆布の天然だしたらこ・明太子です。

１００g 当たり  239円（税込258円）

１ 袋
359円（税込387円）

１パック 599円（税込646円）

国内産地の中でも一番標高が高く、冷涼で乾燥した空気の中で育つため、引き締まった歯
ごたえの良いマッシュルームが出来上がります。岩手山や八幡平からの伏流水がベースと
なる湧水「金沢清水」水系の良質な水で栽培することで香り豊かに仕上がります。

農 薬 不 使 用・八 幡
平南温泉の地熱を
利用したハウス栽
培により環 境負荷
の低減に取り組ん
でいます

　　　　　江戸時代、生野銀山の役人が杭夫の栄養
　　　　補給のため京都の九条ねぎを持ち帰り品種
　　改良したのがはじまり。地域の産業振興のため、
　　気候風土と生産物の合致など、諸条件に必然の
ストーリーがあり今日まで受け継がれています。
しかし、播種から収穫まで９カ月もの手間と時間費や
される為、その過酷さから生産量は減少しています。
一方でこの美味しさを後世に残すべく朝来市和田
山町では作付け面積を増加し、次世代へつなぐ取り組
みを行っています。

伝統的なマッシュルーム栽培のために馬厩肥を
ベースとした培地で栽培。引退した競走馬の活用、
現在２１頭を受け入れ、多様な環境で活躍できる
ような仕組みづくりを行っています。

ジオファーム

八幡平マッシュルーム

テンアール

日本では希少な有機ＪＡＳ認証のたまごです。
製造は北海道勇払郡厚真（あつま）町（苫小牧と日高の間くらい）にある
小林農園で、７０００羽程度の鶏を平飼い飼育をしています。広大な敷地を
使い、坪あたり７～８羽という飼育数で育つ鶏は健康で無投薬飼育です。
飼料も自家配合で、９９％が北海道産原料、残り１％も国産の非遺伝子組
み換え飼料と栄養ある天然の青草を自由に食べて育っています。たまご
特有の生臭さがなく、さらりとした旨味を感じます。
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自家製の有機肥料をふんだんに使って丁寧に作られた
土壌で柿の生命力を高める栽培方法をされています。

農薬使用量を最小限に抑え、化学肥料は不使用。土壌への過度な窒素成分散布
を抑えることにより、水質汚染など環境負荷のに繋がるリスクを低減させています。
ミツバチによる自然受粉や摘蕾・摘果技術、また昔ながらのアルコールによる
脱渋など伝統製法を次世代につなぐ取り組みを行っています。

堀内果実園

特別栽培 富有柿

日本三大ねぎの一つ 「岩津ねぎ」 最大の特徴は青葉から
白根まで甘く柔らかいこと。冬は１メートル前後の積雪が
ある厳しい寒さが美味しい葱を育てます。

地域内で完結できる畜産経営を目指し、地元農家と契約し、粗飼料となる稲わら
や麦わらと牛の堆肥を交換する地域循環型農業を営んでいます。
日本では仔牛を産み終えた母牛（経産牛）は松阪牛と同じように飼育されても、
価値の低いものと見なされていました。信濃屋と加藤牧場が限りある資源を共に
見つめ、再肥育に試行錯誤することで、さっぱりとしたサシと濃厚な旨みの経産
牛を生み出し好評を得ています。

全国的にも珍しい和牛
の繁殖から肥育までの
一貫生産で松阪牛を育
てています。生まれた
時から同じ環 境、同じ
人に育てられることで
ストレスなく育ちます。

信濃屋オリジナル
木桶醤油と木桶酢の
ゆずポン酢
 ３６０ｍL
759円（税込820円）
木桶仕込醤油と木桶仕込酢
と高知県柚子を贅沢に使用
し、だし感の強いポン酢に
仕上げています！

信濃屋オリジナル
SHINANOYA KYOTO HONEY 
１８０g
1,490円（税込1,609円）
京都のテロワールを大切に
し、巣箱は土が元気な森で
農薬の影響をほぼ受けてい
ない環境。蜂が元気に動け
る環境を作り上げた、酵素
が活きた百花蜜非加熱の美
味しいはちみつです。
採 蜜 地：京 都 市、城 陽 市、
京丹後市、美山町

自然栽培、バイオダイナミック農法、
有機栽培で栽培された小麦を石臼で
低温で挽いています。全粒粉を使い、
宗谷の自然海塩で仕上げた素材の力
を味わうパンです。

弓削多醤油＆信濃屋
木桶醤油使用の
すき焼きわりした

（化学調味料不使用）
 ３００ｍL
649円（税込701円）
国産大豆、小麦粉を原料に木桶
仕込の希少な醤油をベースに洗
双糖と本みりん、昆布で味つけ
した逸品です！

弓削多醤油
木桶仕込しょうゆ
（国産大豆、小麦粉使用）
 ３６０ｍL
549円（税込593円）

小林農園（テンアール）
平飼い有精卵
オーガニックたまご
  ６個入
899円（税込970円）

原材料は国内産大豆・小麦を使
用したとても香りの良い醤油で
す。さしみなどのつけ醤油にも、
煮物にも最適。

百萬粒（新潟）
契約栽培米 杵搗き
こがねもち切り餅
１kg
1,190円（税込1,285円）
農家契約栽培米、新潟産こがねもち
１００％を使用。シングルパックで、
餅に切れ目が入っていて便利です。

三國屋
焼寿司海苔 優上

１０枚入
850円（税込918円）
三國屋の上質クラス。美味しい海苔
はうまみが違います。海の栄養分が
海苔のうまみになります。

南蔵商店（愛知）
つれそい
１００ｍL
599円（税込647円）
大豆１００％の溜の中では色も明
るくあっさりしているので、溜が
初めての方でも使いやすい。うま
味の凝縮は最高レベル！

十勝  1/4カット
799円（税込862円）

北海道産有機栽培小麦を石臼で低温
で全粒粉に挽いています。宗谷の自然
海塩、オーガニックレーズンを使用し
た素材の力を味わうパンです。

レーズン  1/4カット
499円（税込538円）

※写真は１ｋｇ※写真は１ｋｇ

できるだけ自然に近い製法で、地場で育った農畜産物を使ったパンです。
完全無添加でイーストも使わず、トランス脂肪酸も不使用。薪を使った
窯で焼いています。パンを通して生産者と消費者、自然と人のつながり
を大事に考えています。オーガニック農法の食材を使うのも、大地の地
力を回復させ、環境を守り、安心な食べ物となり、地域環境、人が元気
になる循環を考えているからです。  

埼玉県
坂戸市
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京都市
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堀内果実園の取り組み

三重加藤牧場

一貫生産松阪牛

奈良県
五條市

●10

株式会社ORG 木村純也 氏

テンアール株式会社　　
代表取締役
小林 廉 氏

弓削多醤油株式会社
４代目当主 
弓削多 洋一 氏

食用牛で日本で初の「有機畜産ＪＡＳ」認証を取得。自家飼
料１００％で飼育し、その排泄物を堆肥にして牧場に還元す
る「環境保全型畜産」です。放牧飼育、予防目的以外の抗
生物質の不使用。和牛の飼育には海外から輸入される濃厚
飼料と呼ばれる穀物飼料が与えられことが一般的ですが、
北里八雲牛は牛が本来食べている牧草での飼育や自家飼料
など未来の畜産の姿を目指しています。

千葉県
香取市

●7

鹿児島県
福山町

●12

岩手県
八幡平市

●4

北里八雲牛切落し
２００g 入 1,290円（税込1,393円）

日本で唯一日本海と太平洋の両方に接する八雲町。海洋性気候で北海
道の中では比較的温暖で、夏は涼しく家畜にとってストレスなく過ごせ
る環境です。信濃屋では、北里八雲牛でも赤身肉の美味しさが特に知
られている日本短角種を販売しています。

グラスフェッド オーガニックビーフグラスフェッド オーガニックビーフグラスフェッド オーガニックビーフ

北里八雲牛×小林農園の卵を使用した
オリジナルハンバーグ１個
799円（税込862円）

北里八雲牛×小林農園の卵を使用した
オリジナルハンバーグ１個
799円（税込862円）

食品工場やスーパーマーケットなどから出る、使われなく
なった食品を、粉砕や熱処理など独自の技術により発酵

飼料として豚のエサに加工しています。また、豚のふん
尿は堆肥に加工して田んぼや畑にもどし、米や野

菜が育ちます。自然の摂理のなかで
営む 農 業なので、自然を大

切にしています。

よりどり２パック　

１２/７（Sat）～８（Sun）１２/７（Sat）～８（Sun）

毎月恒例
ミートフェスタ

対象商品

MEAT FESTA

原材料には、一番美味しい状態の「真子」のみを使用。一般的
なたらこ・明太子に比べ、表面がくすんだ茶褐色にみえるのは
無添加・無着色の証。化学調味料を使わず国産の鰹節と昆布
からだしをとり、魚醬で味付けをし着色料や発色剤も使用して
ない為、通常より黒っぽく見えます。

さつま黒酢ぶりさつま黒酢ぶり
養殖魚特有のコッテリした脂と餌
由来のくさみがなく、脂の旨味は
そのままに、スッキリとした味
わいのさつま黒酢ぶり！！

鹿児島県産（養殖）
さつま黒酢ぶり
１００g 当たり
599円（税込649円）

鹿児島県産（養殖）
さつま黒酢ぶり
１００g 当たり
599円（税込649円）

鰹節と昆布の

天然だしたらこ・
明太子

宮城県
石巻市

●5

解禁！
味わえるのは

今だけ！
岩津ねぎ

惣菜

食を考えると
土にたどり着く
食を考えると
土にたどり着く

恋する豚生産者
在田農場の皆様

加藤牧場の
みなさん

グラスフェッドビーフとは一般的な穀物肥育と違い、牧草のみを食べて育った牛です。
牛は本来草食動物。人間が食べられない草を食べ成長し、　良質な蛋白源として私たちは
そのお肉をいただきます。

松阪牛母牛のローストビーフも販売！

持続可能な畜産につながる持続可能な畜産につながる

伝統的な野菜が後世につながる伝統的な野菜が後世につながる

木桶文化の継承につながる木桶文化の継承につながる

海の環境保全につながる海の環境保全につながる平飼い
有精卵
平飼い
有精卵

兵庫県
朝来市

●11

北海道
厚真町

●2

三重県
四日市

●8

北里大学
小笠原英毅 先生

北里八雲牛北里八雲牛
真の赤身牛肉真の赤身牛肉

北海道
八雲町

●3

アグリシステム
伊藤英拓 氏

北海道
芽室町

●1 オーガニックパン工房
風土火水

Soil

1,000円（税込1,080円）


