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SHINANOYA  FUN 第 5 号
「日本の食文化を未来へ」というコンセプトのもと、

食文化の継承を願い、食にまつわる様々な魅力を

発信していきます。

信濃屋食品は創業９０余年、豊かでおいしく健康的な食生活を皆様の食卓にお届けすることをコンセプトに都内にスーパーマーケット４店舗、ワインとウイスキーをメインにお酒
の専門店を都内・横浜に１２店舗構えています。２０２４年１月に虎ノ門ヒルズに新たなコンセプトショップとして cask をオープンしました。

広告の売り出し期間 7/5(Sat)〜7/13 (Sun)
セール対象店舗 六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店
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FREEFOOD MARKET

Japanese food culture for the future. Bringing the deliciousness, fun and discovery of food to your table.

野沢店
東京都世田谷区野沢 3-37-11シャルアン 1Ｆ
営業時間 9:30〜22:00  TEL.03-3410-2883

代田食品館
東京都世田谷区代田 1-34-13 信濃屋ビル 1F
営業時間 9:30〜23:00  TEL.03-3412-2338

喜多見駅前店
東京都世田谷区喜多見 9-2-7 TF白百合 1F
営業時間 9:30〜23:00  TEL.03-5438-5730

六本木ヒルズ店
東京都港区六本木 6-11-1 六本木ヒルズゲートタワー内
営業時間 9:00〜23:00　TEL.03-6434-7591

六本木ヒルズゲートタワー内 地下駐車場機械式１００台
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美味しさ、楽しさ、発見を食卓に

https://shinanoya.co.jp/

信濃屋公式
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広告期間中コジカポイントカード

無料！
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生産者の想いを知り、食の新しい価値を見つける特別な1日にしてくださいSHINANOYA FUN 特別企画

とにかく一度、実際に食べてみて欲しい

7/１３SUN

六本木ヒルズ店
代田食品館

野沢店・喜多見駅前店

対 象 店 舗

今回は身体が喜ぶ夏らしい食材の特集です。

今年の夏は食と一緒に楽しい思い出を作ってください。

contens :

[SPECIAL ISSUE]

[SALE INFORMATION]

特別な時を特別なワインで。限定セット販売。

六本木ヒルズ店限定 SPECIAL OFFER

2 - 3P

4P

日本を喰らう夏

「全品 10%OFF」開催
SHINANOYA FUN  特別企画

スペイン・ビオサボール
オーガニック
ガスパチョ（有機）
１,０００ｍL  

トマト、ピーマン、きゅうりな
どの野菜を使い、飲むサラダと
も言われる冷製スープ。有機
野菜の美味安心な商品です。

信濃屋オリジナル
木桶しょうゆの野菜たれ

（野菜含有３０％以上）
２００ｍL  
499円（税込539円）

国産野菜をたっぷり使用し、弓削多木 桶
仕込み醤油と圧搾の菜 種油、甜菜糖を
使用した原料にこだわった万能たれです。

信濃屋オリジナル
木桶醤油＆木桶酢の
すりおろしたれ（玉ねぎドレ）
２００ｍL  
499円（税込539円）

焦がし玉ねぎと丁寧にすりおろした玉ね
ぎの２種類を入れ、木桶仕込みの醤油と
酢を組み合わせた万能たれです。

信濃屋オリジナル
クラタペッパー＆
木桶仕込み醤油カシュー
１６０g  599円（税込647円）

世界的に有名な倉田さんがカンボ
ジアで作るペッパーと、弓削多醤油
の木桶仕込み醤油で味付けした
人気のカシューナッツです。

信濃屋オリジナル
二段熟成麺の冷し中華

（醤油・胡麻）
各２食入  各429円（税込463円）

細くても旨みとコシが強い麺の秘密は二段
階の長期熟成。暑い夏にうれしい、ゆで時間
わずか９０秒。こだわりのスープでどうぞ。

自然の味
こだわりの
マヨネーズ
３００g  
499円（税込539円）

遺伝子組み換えでない
圧搾菜種油を使用し、
国産純りんご酢に国産
鶏の卵黄、鹿児島県産
粗製糖を使った安心・
安全のマヨネーズ。
まるで手作りのような
優しい味わいです。

2個 890円（税込961円）

自然の味
米油  徳用品
１,３５０g  
1,190円（税込1,285円）

大変貴重な国産原料の米油。
あっさりした軽い味わいで
香ばしい風味が特徴です。

2本
2,000円

（税込2,160円）

自然の味
原料と添加物にこだわった
まぐろ油漬(フレーク)
７０ｇ×４ 899円（税込971円）

2個
1,500円（税込1,620円）

赤道付近で漁獲されたマグロを静岡県の自社工場で加工。
国産のきゃべつ、たまねぎ、にんじんを一度乾燥させたの
ちに煮出した野菜スープと天日塩で調理し、
国産の米油を入れました。

信濃屋オリジナル
木桶仕込み醤油 
ミックスナッツ
１３８g  549円（税込593円）

弓削多木桶仕込み醤油を低温
でナッツに味付け。醤油の香り
と味わいを最大限に活かした
ミックスナッツです。

スペイン・ガルシア
ＥＸＶオリーブオイル
２,０００ｍL  3,490円（税込3,769円）

スペイン産の オリーブ３品種（ピクアル種、
コルニカブラ種、オヒブランカ種）を収穫か
ら２４時間以内に搾油しブレンドしました。
喉を通る際のややピリッとした辛みが心地
よいエクストラバージンオリーブオイルです。

2本
5,990円（税込6,469円）

世界の王室や貴族、セレブリティ達から愛される至高の
シャンパーニュ「ベル・エポック」の３本セットです。

加藤　祐一
シニアソムリエ(J.S.A認定)

ペリエ ジュエ
ベル・エポック
ブラン・ド・ブラン２０１７
ベル・エポック・ブラン２０１３
ベル・エポック・ロゼ２０１３
７５０ｍL×3本

税抜159,000円税抜159,000円
（10% 税込 174,900 円）（10% 税込 174,900 円）

通常 162,900 円の品
（10% 税込 179,190 円）
通常 162,900 円の品
（10% 税込 179,190 円）

六本木ヒルズ店限定

SPECIAL OFFER

よりどり4袋 1,990円（税込2,149円）

よりどり2本 900円（税込972円）

よりどり2個
800円（税込864円） 699円（税込754円）

至高のプレステージシャンパーニュ
「ベル・エポック」３本セット
至高のプレステージシャンパーニュ

「ベル・エポック」３本セット
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通常 799 円の品（税込 863 円）通常 799 円の品（税込 863 円）

一階の入口正面、ワイン売り場
ワインとスパークリングワイン（泡系）合わせて約１５００種類と港区では最大
級の品揃えです。毎日楽しめるデイリーワインやこだわりの自社輸入ワイン、
厳選したグランヴァン、今話題のナチュラルワイン、スパークリングワイン、
シャンパーニュも豊富に取り揃えております。

食品だけでなくバリエーション
豊富なプライベートボトリングのウイスキーや、
徹底した温度管理にこだわったワインを中心に
食事と合わせて楽しめるお酒もお任せください。

ワインセラー
こちらが厳選したグランヴァ
ンが眠るワインセラーです。
中々お目にかかれないレア
なワインやシャンパンなどワ
インラバーの垂涎の的が見
つかるかもしれません。

自分にぴったりなお酒に出会う予感

OFF%
レジにて

全品
お酒を含む10 ※ビール券・たばこ

　花・袋・包装代金
　宅急便代を除く

世界中のワイン・ウイスキーが揃う
六本木ヒルズ店 ワインの事はもちろん

お食事との相性まで
なんでも聞いてください

２０年以上飲食業に従事し、
シニアソムリエを取得。



鹿児島県霧島市
鹿児島県

高知県安芸郡

徳島県美馬郡

岩手県一関市

埼玉県
坂戸市

福島県
二本松市

愛知県豊川市

和歌山県
日高郡印南町

千葉県旭市千葉県旭市

宮崎県延岡市島浦

京都府亀岡市
京都市右京区

長野県上田市

長野県
佐久穂町

東京都府中市
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愛 知 県 豊 川 市 の お 豆 腐 屋
さんです。地元三河産の大
豆をなるべく使 用し、従来
とは全く異なる、蒸気で蒸
し上げる製法で豆腐を作り
ます。豆乳濃度が濃く上品
な甘さ、旨味が際立つ味わ
いです。

ざるに入れて、自然に水切りを
することにより、究極まで大豆
の旨みを引き出しました。コク
のあるなめらかな食感です。

愛知県豊川市

辻豆腐店
愛知県豊川市

辻豆腐店

辻豆腐店
ざる豆腐
２６０ｇ  459円（税込496円）

愛知県愛知県
AICHI

TERROIR

素材の味を究極まで
引き出し、豆腐本来の
味を守り続けています

素材の味を究極まで
引き出し、豆腐本来の
味を守り続けています

7/ 5（土）限定販売

弓削多醤油の木桶仕込み醤油にみりんと鰹節、昆布で
旨みをつけた信濃屋とのコラボ商品です！

３００ｍL  599円（税込647円）

埼玉県坂戸市

弓削多醤油×信濃屋
木桶仕込み醤油使用の
万能つゆ　

弓削多醤油
４代目当主
弓削多 洋一 氏

埼玉県埼玉県
SAITAMA

TERROIR

2本 1,000円（税込1,080円）
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北室製麺 
代表取締役　
北室 淳子 氏

コシが強くのど越しの良い半田そうめん。小麦の甘味を感じていた
だける美味しい麺です。モチモチ食感とつるつるののど越しが自慢。

徳島県徳島県
TOKUSHIMA

TERROIR

信濃屋売上NO.1そうめん
徳島が誇る
次世代に残すべき
太いそうめん

信濃屋売上NO.1そうめん
徳島が誇る
次世代に残すべき
太いそうめん

３束  
450円（税込486円）

徳島県美馬郡

北室白扇
半田手延べ
そうめん

2個 799円（税込862円）

東京納豆菌と大豆農家を
大切にする生産者
東京納豆菌と大豆農家を
大切にする生産者

食べる人への安全性、生産農家の健
康と自然界への環境負荷を最小限に
するため、主に有機栽培と特別栽培
大豆を使用した納豆メーカーです。
添付のたれやからしにも保存料、着
色料などは使っていません。

東京都府中市

登喜和納豆
東京都府中市

登喜和納豆

登喜和納豆  遊作 誠 氏

信濃屋オリジナル
ときわまる納豆
３０ｇ×２  
179円（税込193円）

東京都東京都
TOKYO

TERROIR

3個 499円（税込538円）

原料は自社の畑で種から栽培した
有機野菜を使用。漬物の製造まで
一 貫し、伝 統 的 な 木 桶 で 重 石 を
かけて漬け込む製造方法を行って
います。長期間漬け込みでしっかり
と乳酸発酵の味わいが感じられる
京漬物です。

京都府亀岡市

KYOZUKE
京都府亀岡市

KYOZUKE

KYOZUKE
・有機きざみしば漬
・有機胡瓜のしば漬
・有機胡瓜のからし漬
各９０ｇ  
359円（税込388円）

京都府京都府
KYOTO

TERROIR

種まきからはじまる
有機京漬物
種まきからはじまる
有機京漬物

株式会社KYOZUKE
代表取締役　
江南 陽平 氏（写真右）

よりどり2個

650円（税込702円）

夏をのりこなす
日本の誇れる発酵食文化

日本の伝統と韓国の伝統が
生み出すキムチ
日本の伝統と韓国の伝統が
生み出すキムチ

韓国の伝統製法に日本の
伝 統 の 味 を 融 合 さ せ る
メーカーです。一つ一つ
の工程を丁寧に、発酵時
間もしっかりとかけて作
るキムチです。

３種の塩辛や地元の純米酒で
作ったタレに白菜を丸ごと漬
け込み、乳酸発酵させました。
旨みの濃さが違います。

長野県上田市

キムフーズ
長野県上田市

キムフーズ

キムフーズ
手しごと本格キムチ
３５０ｇ  
990円（税込1,069円）

キムフーズ　金 愼 氏

長野県長野県
NAGANO

TERROIR

2個

1,790円（税込1,933円）

小 粒 納 豆 に、亀 岡 の 米 麹、奈 良・井 上 本 店
の 醤 油とみりん、たっぷりの 人 参 と昆 布 を
加えて熟 成させた麹 納 豆で す。納 豆を更に
発 酵 さ せることによって、旨 み や 栄 養 価 を
上げています。

京都市右京区

発酵食堂カモシカ
京都市右京区

発酵食堂カモシカ
発酵食堂カモシカ
発酵食堂
カモシカの
麹納豆
８０ｇ  
399円（税込431円）

カモシカ食堂  関 恵 氏

京都府京都府
KYOTO

TERROIR

命は命で元気になる  
発酵のちから
命は命で元気になる  
発酵のちから

2個

750円（税込810円）

鮮度を守りながら職
人 が 背 開 き で さ ば
き、ひ れ や 大きな骨
を丁寧に取り除いて
います。残したひ れ
や 小 骨も、手 間を惜
しまず手作業で除去
します。

厳 選 され た国 産 の
無 投 薬 う な ぎ を、
大 井 川の 伏 流 水 で
数 日 の 間、活 き 締
め す ることで 雑 味
の 無 いうな ぎ の 旨
味 を 存 分 に 引き出
しています。

大井川の伏流水で清めた厳選の鹿児島県産うなぎ大井川の伏流水で清めた厳選の鹿児島県産うなぎ

タレには有機醤油や有機みりんを使用し、
着色料は使用しません。日々継ぎ足し、
うなぎのエキスが溶け込んだタレで外は
香ばしく、中はふっくらと焼きあげます。

専用の蒸し機で約３０分間じっくりと蒸すことで、
柔らかい江戸前仕立ての蒲焼ができます。シンプル
だからこそ、白焼きの美味しさが一層際立ちます。

１尾１３０ｇ 3,290円（税込3,553円）

１尾１５０ｇ 3,290円（税込3,553円）

鹿児島県産他

無投薬（養殖）
うなぎ白焼き

鹿児島県産他

無投薬（養殖）

うなぎ長焼き

夏
は
う
な
ぎ

夏
は
う
な
ぎ

うなぎ本来の味を楽しむ

鹿児島県鹿児島県
KAGOSHIMAKAGOSHIMA

TERROIRTERROIR 日
本
を
喰
ら
う
夏

特産松阪牛など希少な有名銘柄牛
を数多く扱ってきた弊社バイヤー
が生体の牛から選び、肥育期間
や仕上げ期の餌などを相談
しながら最高な状態に
仕上げてもらいお客様に
お届けします。

黒毛和牛にこだわるだけで
なく、もっと美味しい牛肉を

求めて。市場で価値のつか
ない牛たちに光をあて、

誰もやったことのない
挑戦を続けています。

未
来
へ
向
け
た
和
牛
の
カ
タ
チ

未
来
へ
向
け
た
和
牛
の
カ
タ
チ

信濃屋“誂え和牛”
短角牛×黒毛和牛
信濃屋“誂え和牛”
短角牛×黒毛和牛
福島県二本松市
エム牧場
短黒和牛
切り落とし

株式会社エム牧場
牛飼い 吉田 和 氏

福島県福島県
FUKUSHIMA

TERROIR

１００g当り 699円（税込754円）

信濃屋恒例信濃屋恒例

ミートフェスタミートフェスタ
7/5-6

SAT SUN

信濃屋名物のミートフェスタ！
和牛をはじめお肉が大変お買い得な２日間です。
詳しくはＳＮＳにて！

monthly event

MEAT
FESTA

夏は涼しく、冬温かい温暖な気候で
メロン栽培に適した旭市は千葉県内
でも有数の農業生産地です。通常の
メロン栽培よりも長く、開花から６０
日ほどかけて熟成させ、完熟状態で
出荷します。

千葉県旭市千葉県旭市

完熟収穫でツルの
周りに離層（ヒビ）が

入った状態が食べごろのサイン。

１個  1,990円（税込2,149円）

向後さんの

優香メロン

豊かな芳香と濃厚な甘さ豊かな芳香と濃厚な甘さ

減農薬・減化学肥料
向後 耕喜 氏

千葉県千葉県
CHIBACHIBA

TERROIRTERROIR

酸味が少なく、甘くて光沢のある赤色の
　　　中玉のトマトです。よく冷やして
　　　　　サラダにして食べるのが一番
　　　　　　　おすすめです。

１パック 
 599円

（税込646円）

岩手県一関市

熊谷農園さんの
贅沢トマト

熊谷農園
熊谷 典道 氏

某種苗会社のトマトブリーダー（育種担当）として
の経験を持つ熊谷さんの栽培する贅沢トマトは濃厚
な甘みと酸味、滑らかな口当たりが特徴。しっかり
とした味わいなのでサラダやグリル、煮込み料理な
どにも最適です。食味の位置づけとしてはフルーツ
トマトと大玉トマトの中間。

岩手県岩手県
IWATEIWATE

TERROIRTERROIR

水分コントロールで濃厚な食味を実現

１００ｇ当り 699円（税込754円）

鹿児島県霧島市

完全無投薬（養殖）

霧島サーモン

自然豊かな霧島からの夏サーモン自然豊かな霧島からの夏サーモン

ベクトル株式会社
代表 田代 孝幸 氏

鹿児島県鹿児島県
KAGOSHIMAKAGOSHIMA

TERROIRTERROIR

霧島連山の綺麗な空気と豊かな自然水という、
より自然の生育環境に近い条件で愛情を込め
て育てられた高品質な養殖サーモンです。
淡水魚を投薬なしで育てることは難しいという
これまでの一般常識を覆し、水質や水温、生け
簀の環境、餌の質や頻度など、さまざまな分野
で試行錯誤を繰り返すことで無投薬を実現さ
せた、生産者の熱意と愛情の結晶です。

島浦海域は一日に何度も潮流が変わり、多くの酸素が
海中に流れ込むことで、成長が促され鯛が健康的に
成長します。この「しまうら真鯛」は２０数年来、
ずっと抗生剤も投薬も必要ない完全無投薬で
育てられています。

全国が注目する豊かな漁場
未来へつなぐ挑戦
全国が注目する豊かな漁場
未来へつなぐ挑戦

ＡＳＣ認証を取得。大切な地球環境・美しい海
を未来の子どもたちに引き継ぐ為、持続可能で
責任ある養殖環境を整え、日本の魚を未来の子
どもたちに残していくことを目指しています。

１００g 当り
 599円（税込646円）

有限会社木下水産  
木下 豊一氏（写真中央）

ASC認証ASC認証

宮崎県宮崎県
MIYAZAKIMIYAZAKI

TERROIRTERROIR

宮崎県延岡市島浦

完全無投薬（養殖）

しまうら真鯛

発酵食品はその製造過程で微生物の力により、多くの栄養成分
を生み出し、体内への吸収率や品質の保存性、旨味もアップ
し ま す 。 夏 の 暑 い 時 期 だ か ら こ そ 「 栄 養 を 消 化 し や す く 、
体内に吸収されやすい発酵食品」「ビタミン・ミネラルも詰まった
栄養価の高い発酵食品」がおすすめです。

高齢化による作り手の減少や、地域の問題に立ち向
かう「戦う生産者」。徹底的な土壌分析により栄養価
の高い野菜を狙って作る “プロ中のプロ農家” です。

標高１，０００ｍにある圃場
は昼夜の寒暖差によって
実の引き締まった健康的
　　 な野菜が育ちます。
　　 病虫害のリスクも
　　 低く、有機栽培に
　　　 適した気候です。

長野県佐久穂町長野県佐久穂町 野菜ごとに最適化された土から生ま
れる野菜は、うまみがたっぷりで幅
広い世代に支持を受けています。

1束  299円（税込322円）〜

のらくら農場

小松菜 ほか

のらくら農場 萩原 紀行 氏

標高１０００メートル
力のある美味しい野菜
標高１０００メートル
力のある美味しい野菜

長野県長野県
NAGANONAGANO

TERROIRTERROIR

“FOOD is LIFE” 食はいのち“FOOD is LIFE” 食はいのち
「１００年先のいのちが健やかであるように」「１００年先のいのちが健やかであるように」

１８０g入１パック 
 699円（税込754円）

館ヶ森高原豚
ミニウインナー

岩手県館ヶ森高原の広大な
自然の中で放し飼いにして
育った鶏が産む有精卵です。
コクと旨みがある卵です。

６個入  479円（税込517円）

Ａｒｋ館ヶ森
昔たまご 放し飼い有精卵

１８０g入１パック  599円（税込646円）

岩手県一関市岩手県一関市

・ロースしゃぶしゃぶ用
・バラしゃぶしゃぶ用
・ロースしゃぶしゃぶ用
・バラしゃぶしゃぶ用

館ヶ森高原豚

よりどり2パック 1,000円（税込1,080円）

Ａｒｋ館ヶ森 養豚事業部 本部長 橋本 友厚 氏

健康と食べる喜びを届ける
農業。若者が夢を抱ける
農業。Ａｒｋ館ヶ森が大切
にしてきた想いを明日へ。
持続可能な農業として循環
型農業に取り組んでいます。

岩手県岩手県
IWATE

TERROIR

生産

栽培

有機

肥料

自家
配合飼料

動物

飼育

加工

製造

飲食

販売

１６年の歳月をかけて生まれ
た小ぶりでシャリっとした食
感のスイカです。食べても気
にならない小さな種で、果肉
がギッシリ詰まっています。

１個  1,990円（税込2,149円）

和歌山県日高郡印南町
清水ファームさんの

小玉スイカ
ピノガール

清水ファーム代表
清水 章広 氏

和歌山県和歌山県
WAKAYAMAWAKAYAMA

TERROIRTERROIR

種を気にせず
そのまま
食べられる

種を気にせず
そのまま
食べられる

夏
を
あ
じ
わ
う
涼
味

夏
を
あ
じ
わ
う
涼
味

一途に塩と向き合い
完全天日塩を作るご夫婦
一途に塩と向き合い
完全天日塩を作るご夫婦

完全天日塩  田野屋紫蘭

高知県の栄養豊富な海水を太陽の力で３ヶ月
以上かけて塩に育てあげた完全天日塩です。
ミネラルバランスをそのまま結晶化させてい
る為、ほどよい甘みがあり、素材本来の美味
しさを引き出してくれるこだわりの塩です。

海水中のミネラルがバランス良く結晶に閉じ
込められ、まろやかで複雑な味わいを生み出
します。肉や赤身魚の脂とも相性がよく、大き
めの粒がじっくりと溶けることで、素材の味を
最大限に引き出します。

田野屋紫蘭
小坂 英晃氏・千里氏

高知県安芸郡

田野屋紫蘭
高知県安芸郡

田野屋紫蘭

高知県高知県
KOUCHI

TERROIR

小粒「万能」
１００ｇ  740円（税込799円）

大粒「コクと余韻」
１００ｇ  740円（税込799円）


