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野沢店
東京都世田谷区野沢 3-37-11シャルアン 1Ｆ
営業時間 9:30〜22:00  TEL.03-3410-2883

代田食品館
東京都世田谷区代田 1-34-13 信濃屋ビル 1F
営業時間 9:30〜23:00  TEL.03-3412-2338

喜多見駅前店
東京都世田谷区喜多見 9-2-7 TF白百合 1F
営業時間 9:30〜23:00  TEL.03-5438-5730

六本木ヒルズ店
東京都港区六本木 6-11-1 六本木ヒルズゲートタワー内
営業時間 9:00〜23:00　TEL.03-6434-7591

六本木ヒルズゲートタワー内 地下駐車場機械式１００台
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美味しさ、楽しさ、発見を食卓に

https://shinanoya.co.jp/

生産者の想いを知り、食の新しい価値を見つける特別な1日にしてくださいSHINANOYA FUN 特別企画

7/11SAT
対 象 店 舗

酒販店含む全店
（オンラインストアを除く） OFF%

全 品
お酒を含む10 レジにて

※ビール券・たばこ・花・
　袋包装代金・宅急便代・
　予約商品を除く

信濃屋名物

牛肉全品４
ミートフェスタ7/4・5SAT SUN

レジにて

割引き

SHINANOYA  FUN０９SALE　期間 7/4 (Sat)〜7/12 (Sun)  対象店舗：六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店・ｃａｓｋ( 生鮮食品を除く）

信濃屋食品は創業９０余年、豊かでおいしく健康的な食生活を皆様の食卓にお届けすることをコンセプトに都内にスーパーマーケット４店舗、
ワインとウイスキーをメインにお酒の専門店を都内・横浜に１２店舗展開。虎ノ門ヒルズには信濃屋初のコンセプトショップ cask を構えています。

友だち募集中！
各店舗にてお得な
最新情報をお届け

信濃屋オリジナル
木桶仕込み醤油　
ミックスナッツ
１３８g
549円（税込592円）

弓削多木桶仕込み醤油を低温でナッツに
味付け。醤油の香りと味わいを最大限に
活かしたミックスナッツです。

「オーパス・ワン」の原点である、ロバート
・モンダヴィとシャトー・ムートン・ロート
シルト。その両雄を象徴するワインをともに
楽しむ、まさに“ジョイントセット”と呼ぶ
にふさわしい特別な３本です。
ナ パ・ヴ ァレ ーとボ ルド ー 、それ ぞ れ の      

　 偉大な哲学と伝統が織りなす
味わいの違いと共通点を堪能
できる贅沢なセレクション。

1,000円
（税込1,080円）

2個

2個

イタリア・イッツフルーツ
オーガニック  
フルーツ ウォーター
アイスバー

（ブルー・レッド）
各４０ｍＬ×１０
各599円（税込646円）

イタリアシチリア島で製造したオーガニックの濃縮還元果汁
を使った、フルーツウォーターアイスバーです。凍らせて
食べればシャリっとした食感と自然な甘みを楽しめます。

1,050円
（税込1,134円）

899円
（税込970円）

信濃屋オリジナル
沖縄旬搾り
青切りシークヮーサー
搾り１００％ ３６０ｍＬ
999円（税込1,078円）

沖縄県産の早摘み青切りシークワーサーを贅沢に使用
しました。酸味が強く、爽やかな風味は、ドリンクや
料理に幅広くご利用いただけます。

信濃屋オリジナル
クラタペッパーと
クリスマス島の塩おかき
１２０g
499円（税込538円）

カンボジアで日本人の倉田さんが丁寧につくる無農薬で
風味豊かなクラタペッパーとキリバス共和国の
クリスマス島の天日塩をコラボした逸品です。

2個

890円
（税込961円）

フードブランドプロジェクト
熟成生マスタード
４５０g
1,590円（税込1,717円）

日本伝統の赤酢と本醸造醤油で漬け込んで１週間以上
熟成させた粒マスタードです。プチプチ・つぶつぶした
食感が様々な料理と相性抜群です。程よい酸味とコクが
料理のおいしさを引き立てます。

2個

2,990円
（税込3,229円）

自然の味
米油 徳用品
１３５０g
1,190円（税込1,285円）

大変貴重な国産原料の米油。あっさりした軽い味わいで、
香ばしい風味が特徴です。

2本

2,000円
（税込2,160円）

2個

1,500円
（税込1,620円）

自然の味
原料と添加物にこだわった
まぐろ油漬(フレーク)
７０g×４
899円（税込970円）

赤道付近で漁獲されたマグロを静岡県の自社工場で
加工。国産のきゃべつ、たまねぎ、にんじんを一度
乾燥させたのちに煮出した野菜スープと天日塩で
調理し、国産の米油を入れました。

自然の味
こだわりのマヨネーズ
３００g
599円（税込646円）

遺伝子組み換えでない圧搾菜種油を使用し、国産
純りんご酢に国産鶏の卵黄、鹿児島県産粗製糖を
使った安心・安全のマヨネーズ。まるで手作りの
ような優しい味わいです。

2個

990円
（税込1,069円）

699円
（税込754円）

レヴァンテ（イタリア）
ユーロナチュラーレ

（有機ＪＡＳＥＸＶオリーブオイル）
５００ｍＬ
1,890円（税込2,041円）

イタリア・プーリア州の老舗メーカー「レヴァンテ社」が
つくる有機JAS認証のエクストラバージンオリーブオイル
です。オリーブを採取から１２時間以内に低温で搾油しま
した。素材の味を引き立てる１本です。

2本
3,390円

（税込3,661円）

ガルシア
ＥＸＶオリーブオイル
２０００ｍＬ
3,490円（税込3,769円）

スペイン産のオリーブ３品種（ピクアル種、コルニカブラ種、
オヒブランカ種）を収穫から２４時間以内に搾油しブレンド
しました。喉を通る際のややピリッとした辛みが心地よい
エクストラバージンオリーブオイルです。

2本

5,990円
（税込6,469円）

ビオサボール
オーガニック
ガスパチョ
１０００ｍＬ
通常価格799円（税込862円）

トマト、ピーマン、きゅうりなどの野菜を使い飲む
サラダとも言われる冷製スープ。有機野菜の美味
安心な商品です。

信濃屋オリジナル
木桶仕込み醤油
ミックスナッツ　
小袋１０Ｐ
２０g×１０
1,490円（税込1,609円）

信濃屋人気Ｎｏ.１の木桶仕込み醤油ミックスナッツに
小袋タイプが登場。食べ切りサイズ（２０g）がうれしい、
おやつやお酒のおつまみにもぴったりです。

2,590円
（税込2,797円）

OFF%
全 品
お酒を含む10 レジにて

※ビール券・たばこ・花・
　袋包装代金・宅急便代・
　予約商品を除く

SHINANOYA FUN 特別企画
生産者の想いを知り、食の新しい価値を見つける特別な1日 7/11SAT

対 象 店 舗

酒販店含む全店
（オンラインストアを除く）

六本木ヒルズ店３周年
「グランヴァンスペシャル３本セット」

2個
よりどり

信濃屋オリジナル
二段熟成麺の冷し中華

（醤油・胡麻）
各２食入
各449円

（税込484円）

細くても旨みとコシが強い麺の秘密は二段階の長期熟成。暑い夏に
うれしい、ゆで時間わずか９０秒。こだわりのスープでどうぞ。

800円
（税込864円）

2個
よりどり

コンブチャシップ
オーガニック ＳＨＩＰ ＫＯＭＢＵＣＨＡ

（オリジナル・柚子・しそ・ホップブリーズ）
各３００ｍＬ
各699円（税込754円）

発酵の恵みが織りなす、香り豊かなスパークリング
ティー。フルーティなオリジナル、柚子、紫蘇、ホップ
の４つの個性を飲み比べてみませんか。

1,190円
（税込1,285円）2本

よりどり

特別価格

特別価格

890円
（税込961円）

長野・キムフーズ
手しごと本格キムチ
３５０g
通常価格990円

（税込1,069円）

韓国の伝統製法に日本の伝統の味を融合させる
メーカーです。一つ一つの工程を丁寧に、発酵
時間もしっかりとかけて作るキムチです。

特別価格

信濃屋名物

牛肉全品４
ミートフェスタ7/4・5SAT SUN

レジにて

割引き

出張まぐろ伝道師
ツナ娘まぐろ実演販売

7/18SAT 六本木ヒルズ店
15:00~

7/19SUN 代田食品館
15:00~

広告の売り出し期間
2026 7/4(Sat)〜7/12(Sun)

セール対象店舗

六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店・
c a s k ）すまり限に品商部一く除を品鮮生（ 

❶ ❷ ❸

オーパス ワン２０２１
７５０ｍL  66,900円（税込73,590円）

❶

❷

❸

ロバート・モンダヴィ・ワイナリー 
オークヴィル
カベルネ・ソーヴィニヨン２０２１
７５０ｍL  25,000円（税込27,500円）

ＣＨムートン
ロートシルト２０２２
７５０ｍL  140,000円（税込154,000円）

木南 直樹
シニアソムリエ

（日本ソムリエ協会認定）

木南 直樹
シニアソムリエ

（日本ソムリエ協会認定）

3本
セット

ワイン史に刻まれた
伝説的パートナーシップ
を、グラスを通して
体感ください。

199,000 円199,000 円
（10% 税込 218,900 円）（10% 税込 218,900 円）

輸入元希望小売価格 231,900 円の品
（10% 税込 255,090 円）

輸入元希望小売価格 231,900 円の品
（10% 税込 255,090 円）

限定６セット

お客様に感謝の気持ちをこめて、
特別なワインセットをご用意。

おかげさまで信濃屋六本木ヒルズ店は
開店３周年を迎えることができました。

六本木ヒルズ店限定



有機質肥料や堆肥

を活用した土づくり

を行い、化学肥料依存

を低減しています。

緑肥を活用することで

土壌の保湿性や通気性が

改善し、高品質の枝豆

を生産しています。

岩手県和山の広大な草地を活かした放牧飼育は

粗飼料（草）を主体とするため、輸入穀物への

依存を大きく減らします。放牧と粗飼料主体で

育ち、最後に仕上げ飼料を

与えており、育った

土地の個性を反映

した黒毛和牛に

仕上がっています。 

※広告の商品は豊富に取り揃えておりますが、万一品切れの際はご容赦ください。※青果、鮮魚の商品につきましては天候の影響により、入荷のない場合、産地が異なる場合があります。※お酒の販売は20歳以上の方に限らせて頂きます。※店舗により取扱いのない商品もございます。※写真はイメージ画像を含みます。

放牧黒毛和牛切落し
　１００g当り

１パック
599円（税込646円）

２個
999円（税込1,078円）

信濃屋オリジナル
木桶醤油と
木桶酢の
ゆずポン酢
３６０ｍＬ
通常価格799円

（税込862円）

木桶仕込み醤油と
木桶仕込み酢と
高知県柚子を贅沢に
使用してだし感の強い
ポン酢に仕上げています。

夏の定番食べ比べ！
手延べならではのコシ・
つるりとしたのど越し。

漁業

土を守り未来につなぐ農業

「食のいま」

株式会社
エム牧場
牛飼い 
吉田 和 さん

赤坂水産 赤坂竜太郎さん

鈴木農園
鈴木勇治郎 さん

久津間グループ 
代表生産者

久津間紀道 さん

弓削多醤油 ４代目当主
弓削多 洋一 さん

Ａｒｋ館ヶ森 養豚事業部　本部長 橋本 友厚さん

❼ 新潟県新潟市西蒲区 鈴木農園

黒崎枝豆

土のことを考え有機肥料を使用し、

草生栽培で土壌微生物を活性化して

います。樹勢管理を徹底し成長をみながら

摘果量を調整し、果実の肥大と糖度を

安定化させています。

天候にも負けない
桃づくり
❽ 山梨県 笛吹市 

久津間グループ

樹上完熟もも
未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

水流・水質管理を高度化し、

海洋環境を守る養殖を行って

います。植物由来の餌で育てた

白寿真鯛「０」は天然魚に近い

味わいに育ち、あっさりして

いるのに深い味わいです。

昔ながらの木桶仕込みを
守り続けています

白寿真鯛「０」

弓削多醤油

土地を活かして育てる
昔ながらの美味しい
長期肥育黒毛和牛

失われつつある木桶と食文化
経済性を優先したステンレスタンクへの移行により、
木桶仕込みの醤油は流通の約 1％まで激減しました。
このままでは、木桶に住む菌が醸す深い味わいや、
職人の伝統技術、地域ごとの個性が失われる危機に
あります。

国内産の丸大豆・小麦、海水を干してできた天日塩、

これらを原材料に木桶仕込み醤油を作っている

生産者。熱殺菌（火入れ）をしない生醤油を

日本で初めて販売。

「発酵された乳酸菌と生酵素を、日本人の身体に合った醤油で

毎日身体に採り入れて欲しい。」その思いから、弓削多社長は

昔ながらの木桶仕込みを守り続けています。昔は当たり前だった

木桶仕込みのお醤油は仕込みから完成まで１〜２年。ゆっくり

発酵・熟成することで体にやさしい本来の醤油が生まれます。

❶ 福島県二本松市エム牧場

放牧黒毛和牛

アーク館ヶ森高原豚
ロース・バラ・
肩ロースしゃぶしゃぶ用
１８０g入１パック
599円（税込646円）

１００年先のいのちが健やかに
美味しいお肉が食べ続けられるように

機械製の大量生産品が主流になり
「手延べ」のコシや風味が失われつつある

❷ 岩手県一関市

アーク館ヶ森高原豚

岩手県一関市

福島県二本松市

新潟県新潟市

埼玉県坂戸市

愛媛県西予市

山口県長門市

徳島県美馬郡
奈良県吉野郡

鹿児島県
鹿児島市

山梨県笛吹市

沖縄県伊是名島

沖縄県うるま市

❶

❷

❸

❹
❺

❻ 

❼ 

❽

❾

●10

●11

●12

食を取り巻く環境は日々大きく変わっています。

これまでの１００年とこれから先の１００年。

自分以外の未来や、世界を想像すること。

そのために今を知ること。

信濃屋は２０３０年、創業１００周年を迎えます。

食の未来を一緒に考えてみませんか？

❹ 徳島・北室白扇
半田手延べそうめん　
３束
１００g×３束
450円（税込486円）

コシが強くのど越しの良い半田そうめん。
一般的なそうめんより太いため、色々な
料理にアレンジできます。

❺ 奈良・岡下製麺
手延べ三輪そうめん　
極細 緒環（おだまき）
２００g
699円（税込754円）

奈良県天川村の極寒の気候の中で、
２日間かけてじっくりと熟成させた
手延べの逸品です。職人の技が光る
繊細な極細麺です。

塩匠である雄然さんだけができる技で、
「太古の海のミネラルバランス」を目指して
作った滋味豊かな塩です

弓削多醤油×信濃屋
木桶仕込醤油使用の
万能つゆ
３００ｍＬ
699円（税込754円）

❸ 埼玉県坂戸市

UMAMO

うま藻は捨てられている泡盛粕を

栄養源として育てた藻で、ＤＨＡ、

ＧＡＢA、アルギニンを含む栄養豊富

な食材です。味はカラスミを

思わせる複雑で濃厚な旨味が

特徴です。

毎日の食事にサッと

ふりかけて無理なく

栄養を摂ることが

できます。

●11 沖縄県うるま市

人の体の中のミネラル
バランスを整えてくれる

百姓庵の塩
❻ 山口県長門市

弓削多醤油の木桶仕込醤油
をみりんと鰹節、昆布で旨み
をつけた信濃屋とのコラボ商
品です。旨みが違います。

2本
1,290円

（税込1,393円）

お肉とごはんを美味しく食べるたれ。
弓削多醤油の木桶醤油を贅沢に使用し、
素材本来のうまみを引き出します。

信濃屋オリジナル
①木桶醤油の濃厚胡麻だれ
②木桶醤油の万能柑橘だれ
③牛＆豚に合う 木桶醤油の旨みだれ
④鶏に合う 木桶醤油のたれ
各２００　 g
各829円（税込895円）

① ②

③ ④

信濃屋オリジナル
木桶醤油仕込み
寒干したくあん
１００g当り
通常価格329円

（税込355円）
宮崎県産大根を寒風に
さらした「寒干し大根」
を使用し、木桶仕込み
醤油で味付けした絶品
たくあんです。

ＵＭＡＭＯ（沖縄）
うま藻パウダー
１．０ｇ×１０
1,590円（税込1,717円）

木桶仕込み醤油＆酢と完熟
シークヮーサーを使用した
万能ポン酢です。もずくとの
相性も絶妙です。

ちゅらゆーな（沖縄）
完熟シークヮーサーポン酢

（木桶仕込み醤油＆酢使用）
１５０ｍＬ
499円（税込538円）

1,000円
（税込1,080円）2パック

よりどり

5,900円
（税込6,372円）

2枚
よりどり

白寿真鯛「０」
津本式究極の血抜き仕立て
お刺身用サク
１００g当り
699円（税込754円）

価格が高騰する国産うなぎに

おいて一切の妥協をせず

良質な国産無投薬うなぎを

使用しています。顔の見える

養殖池と連携し、出所の

わからないうなぎを一切

使用せず、信頼関係のある

養殖池からのみ、直接

仕入れを行っています。

正直に真心をこめて
本物だけを提供する
❾ 鹿児島県産他（養殖）網正

無投薬うなぎ
・うなぎ長蒲焼（有機原料使用たれ）
（真空・１３０g）

・うなぎ白焼き
（真空・１５０g）
各１枚
各2,999円（税込3,238円）

早摘みもずくは海が温かくなる

前の１月〜４月に収穫を終える

事で、温暖化のリスクを避けて

います。藻養殖は海の余分な

栄養を吸収し、海を浄化します。

食べることが
海の環境保全につながる
●10 沖縄県伊是名島 美らゆーな

●12 愛媛県西予市 赤坂水産

早摘み生もずく

早摘み生もずく
３００g入
599円（税込646円）
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未来に残したい
水産資源を考えて育てた真鯛

未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

未来につなぐ取り組み

日本の畜産は飼料の約７割を輸入

に頼っており、価格高騰が経営を

直撃しています。

黒毛和牛も穀物飼育による品質の

均質化が進んだため、他との差別

化が難しくなっています。

産の課題

肥料価格の高騰や化成肥料の長年

の使用による土壌疲弊が収穫量の

減少を引き起こしています。

気候変動により、糖度が上がり

にくくなっています。

業の課題

気温変動による海水温の上昇で、

伝統的な水産物の危機が起こって

います。

養殖業は飼育を天然の魚に依存

する矛盾を抱えています。病気の

対応として抗生物質も使用される

ため、海洋環境への影響が社会的

な問題になっています。

産の課題

魚を減らさずに
養殖ができる可能性
を秘めている

畜
農

水

無投薬うなぎ× 木桶沢庵

黒崎枝豆 × 百姓庵の塩

生もずく × ポン酢

肉 × KIOKEだれ

SHINANOYA  FUN vol.09 広告の売り出し期間 7/4 (Sat)〜7/12 (Sun)  対象店舗：六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店・ｃａｓｋ( 生鮮食品を除く）SHINANOYA  FUN vol.09 広告の売り出し期間 7/4 (Sat)〜7/12 (Sun)  対象店舗：六本木ヒルズ店・代田食品館・野沢店・喜多見駅前店・ｃａｓｋ( 生鮮食品を除く）

百姓庵
１００ＺＥＮ 
海の塩
２００g
749円（税込808円）

養殖魚は通常１キロの魚を育てるのに

４キロの天然魚が必要とされています。

実は藻は、魚の成長に必要な DHA を

生み出すため天然魚を減らさずに養殖

ができる可能性があります。

未来につなぐ取り組み

　飼料の自給化を進め、自社農場と

地域農家と連携した循環型農業を

実施しています。

999円（税込1,079円）

百姓庵
井上 雄然  さん


